


B E B I DA S  D R I N K S  B E G U D E S  B O I S S O N S

C Ó C T E L E S  D E  L A  C A S A
S I G N AT U R E  C O C K TA I L S

BERRY EXPLOSION
Bombay dry, fresa, zumo de limón, cava 
Bombay dry, strawberry, lemon juice, cava 
Bombay dry, maduixa, suc de llimona, cava

Gin, fraise, jus de citron, cava

MARIACHI
Mezcal 400 conejos macerado con citronela, tamarindo, tajín, lima 
Mezcal 400 conejos, macerated with citronella, tamarind, tajín, lime

Mezcal 400 conills, macerat amb citronella, tamarí, tajín, llima
Mezcal 400 lapins, macérés avec de la citronnelle, du tamarin, du tajín, de la lime

PASSION HURRICANE
Bacardi,  maracuyá, zumo de piña, lima 

Bacardi, passion fruit, pineapple juice, lime
Bacardi, maracujà, suc de pinya, llima

Bacardi, fruit de la passion, jus d’ananas, citron vert

BLOODY GEISHA
Vodka Grey Goose, zumo de limón, zumo de tomate, pepino, wasabi 

Grey Goose vodka, lemon juice, tomato juice, cucumber, wasabi 
Vodka Grey Goose, suc de llimona, suc de tomàquet, cogombre, wasabi

Vodka Grey Goose, jus de citron, jus de tomate, concombre, wasabi

JACK SMASH
Jack Daniel’s, fruta de la pasión, zumo de limón, hierba buena             

Jack Daniel’s, passion fruit, lemon juice, mint 
Jack Daniel’s, fruita de la passió, suc de llimona, menta

Jack Daniel’s, fruit de la passion, jus de citron, menthe verte

C Ó C T E L E S  C L Á S I C O S
C L A S S I C  C O C K TA I L S

PIÑA COLADA
Bacardi, zumo de piña, vainilla, piña fresca, coco 

Bacardi, pineapple juice, vanilla, fresh pineapple, coconut 
Bacardi, suc de pinya, vainilla, pinya fresca, coco 

Bacardi, jus d’ananas, vanille, ananas frais, noix de coco

MOJITO CLÁSICO / FRESA / FRUTA DE LA PASIÓN
CLASSIC MOJITO /STRAWBERRY / PASSION FRUIT

MOJITO CLÀSSIC / MADUIXA / MARACUJÀ
MOJITO CLASSIQUE / FRAISE / FRUIT DE LA PASSION

Bacardi, menta, lima, azúcar, soda 
Bacardi, mint, lime, sugar, soda 

Bacardi, menta, llima, sucre, soda
Bacardi, menthe, citron vert, sucre, soda

MOJITO DIPLOMÁTICO
Ron Diplomático 12 años, menta, lima, azúcar, soda 

Diplomático rum 12 years, mint, lime, sugar, soda 
Rom Diplomático 12 anys, menta, llima, sucre, soda

Rhum Diplomático 12 ans, menthe, citron vert, sucre, soda

1800 MARGARITA
Tequila 1800 Silver, zumo de lima, jarabe de azúcar, triple seco.

Una obra maestra de tequila
1800 Tequila Silver, lime juice, sugar syrup, triple sec. A tequila masterpiece 

1800 Tequila Silver, suc de llima, xarop de sucre, triple sec. Una obra mestra de tequila
Tequila 1800 Silver, jus de citron vert, sirop de sucre, triple sec. Un chef-d’œuvre de la tequila

FROZEN MARGARITA / CLÁSICO / FRESA
CLASSIC / STRAWBERRY CLÀSSIC / MADUIXA CLASSIQUE / FRAISE

Tequila José Cuervo, triple seco, zumo de limón, jarabe de azúcar, sal 
José Cuervo tequila, triple sec, lemon juice, sugar syrup, salt

Tequila José Cuervo, triple sec, suc de llimona, xarop de sucre, sal
Tequila Jose Cuervo, triple sec, jus de citron, sirop de sucre, sel

MOSCÚ MULE
Vodka Moskovskaya, zumo de lima, ginger beer 

Moskovskaya Vodka, lime juice, ginger beer 
Vodka Moskovskaya, suc de llima, ginger beer

Vodka Moskovskaya, jus de citron vert, bière de gingembre

FROZEN DAIQUIRI
Ron Bacardi, zumo de lima, puré de fresa casera (opción clásico con lima) 

Rum Bacardi, lime juice, homemade strawberry purée (classic option with lime)
Rom Bacardi, suc de llima, puré de maduixa casolana (opció clàssic amb llima)

Rhum Bacardi,  jus de citron vert, purée de fraise maison (option classique au citron vert)

G I N  &  T O N I C S
TODOS SERVIDOS CON TÓNICA SCHWEPPES PREMIUM  

ALL SERVED WITH PREMIUM SCHWEPPES TONIC   
TOTS SERVITS AMB TÒNICA SCHWEPPES PREMIUM  

SERVIS AVEC DU SCHWEPPES PREMIUM TONIC 

BOMBAY SAPPHIRE, TWIST DE LIMÓN
Bombay Sapphire, lemon twist 

Bombay Sapphire, twist de llimona
Bombay Sapphire, twist de citron

GIN HARBOUR, TWIST DE NARANJA
Gin Harbour, orange twist 

Gin Harbour, twist de taronja
Gin Harbour, twist d’orange

HENDRICK’S, CARPACCIO DE PEPINO
Hendrick’s, cucumber carpaccio 

Hendrick’s, carpaccio de cogombre
Hendrick’s, carpaccio de concombre

MARTIN MILLER, TWIST DE LIMA
Martin Miller, lime twist 

Martin Miller, twist de llima
Martin Miller, twist de citron vert

C O M B I N A D O S  L O N G  D R I N K S
+ REFRESCO SODA    + REDBULL

CADA BOTELLA INCLUYE 12 REFRESCOS EACH BOTTLE INCLUDES 12 SODAS  

CADA AMPOLLA INCLOU 12 REFRESCOS CHAQUE BOUTEILLE COMPREND 12 

BOISSONS FRAÎCHES

VODKA
Moskovskaya Vodka     

Grey Goose    

WHISKEY
Bushmills    

Jack Daniel’s     

RON
Bacardi     

Brugal

Diplomático Reserva Exclusiva (12 años)    

TEQUILA Y MEZCAL
Jose Cuervo Reposado     

Tequila 1800 Silver

Mezcal 400 Conejos

V E R M U T  Y  A P E R I T I VO S
V E R M U T  &  A P E R I T I F S  V E R M U T  I  A P E R I T I U S

V E R M O U T H S  E T  A P É R I T I F S

MARTINI FIERO SPRITZ, CAVA, SODA 
Martini Fiero Spritz, cava, soda 
Martini Fiero Spritz, cava, soda
Martini Fiero Spritz, cava, soda

CAMPARI SPRITZ, CAMPARI, CAVA, SODA
Campari Spritz, Campari, cava, soda
Campari Sprtiz, Campari, cava, soda
Campari Sprtiz, Campari,  cava, soda

MAMBO SPRITZ
Vino rosado, fresa, limón, tónica 

Rosé wine, strawberry, lemon, tonic 
Vi rosat, maduixa, llimona, tònica

Vin rosé, fraise, citron, tonic

MARTINI ROSSO

MARTINI BIANCO



B E B I DA S  D R I N K S  B E G U D E S  B O I S S O N S

N U E S T R A S  S A N G R Í A
OUR SANGRIA LES NOSTRES SANGRIES NOS SANGRIAS

SANGRÍA DE VINO TINTO
RED WINE SANGRIA SANGRIA DE VI NEGRE  

SANGRIA AU VIN ROUGE
Con naranja, limón y aroma mediterráneo 
With orange, lemon and mediterranean notes 
Amb taronja, llimona i aroma mediterrani

Orange, citron et arôme méditerranéen

SANGRÍA DE VINO BLANCO
WHITE WINE SANGRIA SANGRIA DE VI BLANC  

SANGRIA AU VIN BLANC 
Con naranja, frutos del bosque, limón y toques de vainilla

With orange, berries, lemon and hints of vanilla 
Amb taronja, fruits del bosc, llimona i tocs de vainilla
Orange, fruits des bois, citron et touches de vanille

SANGRÍA DE CAVA
C AVA  S A N G R I A  S A N G R I A  D E  C AVA  S A N G R I A  A U  C AVA

Con piña, fresa y naranja
With pineapple, strawberry and orange 

Amb pinya, maduixa i taronja
Ananas, fraise et orange

CERVEZA  BEER CERVESA B IÈRE
CERVEZA ARTESANAL

C R A F T  B E E R  C E R V E S A  A RT E S A N A L  B I È R E  A RT I S A N A L E
A lmogáve r  Hop  &  Ro l l  V i c i o u s  I PA

HEINEKEN 

HEINEKEN 0% ALCOHOL
HEINEKEN ALCOHOL FREE HEINEKEN SENSE ALCOHOL 

HEINEKEN 0 % D’ALCOOL

CRUZCAMPO ESPECIAL SIN GLUTEN
CRUZCAMPO ESPECIAL GLUTEN FREE CRUZCAMPO ESPECIAL 

SENSE GLUTEN CRUZCAMPO ESPECIAL SANS GLUTEN

CRUZCAMPO GRAN RESERVA

DESPERADOS

CLARA RADLER SHANDY

LICORES  SP IR ITS  L ICORS L IQUEURS

JÄGERMEISTER

SAMBUCA MOLINARI

BAILEYS

LIMONCELLO

ORUJO DE HIERBAS
Digestive herbal liqueur Aiguardent d’herbes Liqueur d’herbes

V I N O  W I N E  V I  V I N

ESPUMOSO 
SPARKLING ESPUMÓS MOUSSEUX 

D.O. CAVA ANAHITA
Brut Nature Reserve

D.O. CAVA ARS COLLECTA    
Grand Rosé Reserva

BLANCO 
WHITE BLANC BLANC 

D.O. RUEDA    
LADIVINA - 100% Verdejo

DO RÍAS BAIXAS    
Miña Ruliña – 100% Albariño

DOCA RIOJA
Viñas Altas

ROSADO 
ROSÉ ROSAT ROSÉ 

D.O. PENEDÉS     
Nuit&Mambo -  Pinot Noir Rosé

DOCA RIOJA
Viñas Altas

TINTO
RED NEGRE ROUGE 
D.O. TERRA ALTA - ECO     

La Bárbara -  100% Garnacha Tinta Peluda

D.O. RIBERA DEL DUERO        
Viña Gormaz Crianza - 100% Tempranillo

DO JEREZ
Viñas Altas

DULCE
SWEET WINE VI DOLÇ VIN DOUX 

MOSCATEL MUSCATEL MOSCATELL MUSCAT

M O C K TA I L S  0 %  A L C O H O L
ALCOHOL-FREE MOCKTAILS MOCKTAILS 0%  
ALCOHOL MOCKTAILS AVEC 0% D’ALCOOL

FREE LEMON MULE
Zumo de limón, azúcar, menta, ginger beer 

Lemon juice, sugar, mint, ginger beer 
Suc de llimona, sucre, menta, ginger beer

Jus de citron, sucre, menthe, bière au gingembre

FREE GINGER MOJITO
Lima, menta, ginger beer 
Lime, mint, ginger beer 

Llima, menta, ginger beer
Citron vert, menthe, bière de gingembre



B E B I DA S  D R I N K S  B E G U D E S  B O I S S O N S

S M O O T H I E S  : )
DISPONIBLE CON LECHE DE AVENA AVAILABLE WITH OAT MILK 

DISPONIBLE AMB LLET DE CIVADA DISPONIBLE AVEC DU LAIT D’AVOINE

COCO LOCO
Piña, plátano, vainilla, coco y leche 

Pineapple, banana, vanilla, coconut and milk 
Pinya, plàtan, vainilla, coco i llet

Ananas, banane, vanille, noix de coco et lait

CRAZY & WILD
Plátano, fresa y leche 

Banana, strawberry and milk 
Plàtan, maduixa i llet 
Banane, fraise et lait

L I M O N A DA  D E  L A  C A S A 
Y  Z U M O S  N AT U R A L E S

HOMEMADE LEMONADE AND FRESH JUICES LLIMONADA DE LA CASA 

I SUCS NATURALS LIMONADE MAISON ET JUS NATURELS

LIMONADA
LEMONADE LL IMONADA LIMONADE

Casera con menta y jengibre 
Homemade lemonade with mint and ginger 
Llimonada casolana amb menta i gingebre 

limonade maison à la menthe et au gingembre

ZUMO DE NARANJA
ORANGE JUICE SUC DE TARONJA JUS D’ORANGE

ZUMO DE FRUTA DE LA TEMPORADA
SEASONAL FRUIT JUICE SUC DE FRUITA DE LA TEMPORADA

JUS DE FRUITS DE SAISON

R E F R E S C O S
S O F T  D R I N K S  R E F R E S C O S  B O I S S O N S  F R A Î C H E S

PERRIER

REFRESCOS

GINGER BEER

C A F É 
C O F F E E  C A F È  C A F É

LATTE
Espresso y leche

Espresso and milk
Espresso i llet

Espresso et lait

FRAPPE LATTE (+BAILEYS)

Batido de espresso, jarabe de azúcar, hielo y leche
Espresso smoothie, sugar syrup, ice and milk

Batut d’espresso, xarop de sucre, gel i llet
Espresso, sirop de sucre, glace et milk-shake

FREDDO SHAKERATO
Doble espresso, jarabe de azúcar

Double espresso, sugar syrup
Doble espresso, xarop de sucre
Double espresso, sirop de sucre

LECHE CON CHOCOLATE FRIO / CALIENTE
Hot / cold milk chocolate

Llet amb xocolata fría / calenta
Lait au chocolat froid / chaud

ESPRESSO MARTINI
Espresso, vodka, kahlua, jarabe de azúcar

Espresso, vodka, kahlua, sugar syrup
Espresso, vodka, kahlua, xarop de sucre 
Espresso, vodka, kahlua, sirop de sucre

Z U M O S  -  C O L D  P R E S S E D
C O L D  P R E S S E D  J U I C E S  S U C S  C O L D 

P R E S S E D  J U S  C O L D  P R E S S E D

DETOX BE STRONG
Naranja, manzana, zanahoria

Orange, apple, carrot
Taronja, poma, pastanaga
Orange, pomme, carotte

MANGO, FRUTA DE LA PASIÓN
Mango, naranja, plátano, maracuyá

Mango, orange, banana, passion fruit 
Mango, taronja, plàtan, maracujà

Mangue, orange, banane, fruit de la passion



D E S AY U N O S  
B R E A K FA S T  E S M O R Z A R S  P E T I T  D É J E U N E R

9:00 AM - 12:00 PM

EL BUEN DESPERTAR 
2 huevos al gusto, tostadas de cereales con mantequilla, zumo de naranja natural, café / té 

2 eggs as you like, cereal toast with butter, fresh orange juice, coffee / tea
2 ous al gust, torrades de cereals amb mantega, suc de taronja natural, cafè / te
2 œufs au choix, toast de céréales avec du beurre, jus d’orange frais, café / thé

H U E VO S  D E  C O R R A L
FREE-RANGE EGGS OUS DE CORRAL ŒUFS DE FERME

LOS NUESTROS SIEMPRE CON UN PAR Y ACOMPAÑADOS DE TOSTADAS CON CEREALES 

OUR CLASSIC TWO EGGS WITH TOAST WITH CEREALS  

UN PARELL DELS NOSTRES OUS DE SEMPRE, ACOMPANYATS DE TORRADES DE CEREALS  

NOS PROPRES ŒUFS TOUJOURS PAR DEUX ET ACCOMPAGNÉS DE TOASTS DE CÉRÉALES  

9:00 AM - 12:00 PM

TORTILLA FRANCESA O HUEVOS  FRITOS 
Omelette or fried eggs

Truita francesa o ous ferrats
Omelette ou œufs au plat

TORTILLA FRANCESA CON CEBOLLA Y TOMATE   
Onion and tomato omelette

Truita francesa amb ceba i tomàquet 
Omelette à l’oignon et à la tomate

TORTILLA FRANCESA CON JAMÓN Y QUESO 
Ham and cheese omelette

Truita francesa amb pernil i formatge
Omelette au jambon et au fromage

TORTILLA FRANCESA CON SALMÓN AHUMADO
Smoked salmon omelette

Truita francesa amb salmó fumat
Omelette au saumon fumé

+ Extra bacon bacon bacó bacon     

+ Extra queso cheese formatge fromage

T O S TA DA S
DE PAN DE CEREALES Y SEMILLAS CEREAL AND SEED TOASTS

TORRADES DE CEREALS I  L LAVORS TOAST DE CÉRÉALES ET GRAINES

SALMÓN AHUMADO
Salmón ahumado, queso crema, rúcula y sésamo   

Smoked salmon, cream cheese, rocket and sesame
Salmó fumat, formatge crema, ruca i sèsam

Saumon fumé, fromage frais, roquette et sésam

GUACAMOLE   
Guacamole, espinacas, tomates cherry, olivas y pipas tostadas 
Guacamole, spinach, cherry tomatoes, olives and roasted seeds
Guacamole, espinacs, tomàquets xerri, olives i pipes torrades

Guacamole, épinards, cerises, olives et graines grillées  

QUESO 
Queso, tomate semi seco y rúcula  

Cheese, semi-dried tomato and rocket
Formatge, tomàquet semi sec i ruca

Fromage, tomates semi-séchées et roquette

C O M I DA S  F O O D  M E N J A R S  N O U R R I T U R E

C H U R R O S
CHURROS 

Con chocolate caliente
“Churros” with hot chocolate
Xurros amb xocolata calenta

Churros au chocolat

C R O I S S A N T
CROISSANT DE MANTEQUILLA 

Butter croissant 
Croissan de mantega
Croissant au beurre

CON MERMELADA      
With jam 

Amb melmelada
Avec confiture 

CON JAMÓN Y QUESO     
With jam and cheese 
Amb pernil i formatge 

Avec jambon et fromage

B O C ATA S 
S A N D W I C H E S  E N T R E PA N S  S A N D W I C H S

PORCHETTA & BURRATA
Con porchetta, burrata, cebolla roja y pesto de rúcula
With porchetta, burrata, red onion and rocket pesto

Amb porchetta, burrata, ceba vermella i pesto de ruca 
Avec porchetta, burrata, ognions rouges et pesto de roquette

SALMÓN AHUMADO
Con queso crema al eneldo, rúcula y cebolla morada 

Smoked salmon, dill cream cheese, rocket and red onion
Salmó fumat, formatge crema al fonoll, ruca i ceba vermella

Saumon fumé, fromage frais à l’aneth, roquete et oignon rouge 

MOZZARELLA DE BÚFALA Y TOMATE 
Con pesto de rúcula

Mozzarella di bufala, tomato and rocket pesto
Mozzarella di bufala, tomàquet i pesto de ruca 

Mozzarella di Bufala, tomate et pesto de roquette 
*Opción sin gluten Option without gluten Opció sense gluten Option sans gluten

+ Jamón ibérico Iberic ham Pernil ibèric Jambon ibérique

TRIKINI TRUFADO
Con jamón, queso y trufa

Three-layer truffled ham and cheese sandwich
Trikini trufat de pernil i formatge

Trikini truffé avec jambon et fromage 

IBÉRICO 
Con jamón de bellota

Iberic ham 
Pernil ibèric

Jambon ibérique



C O M I DA S  F O O D  M E N J A R S  N O U R R I T U R E

ENSALADAS FRESCAS Y COLORIDAS
S A L A D S  A M A N I D A S  S A L A D E S 

TOMATE Y VENTRESCA  
Tomates de temporada, ventresca de atún, aceitunas kalamata, piparras,  

cebolla roja y aceite de oliva extra
Seasonal tomatoes, tuna belly, Kalamata olives, chili peppers, red onion  

and extra virgin olive oil 
Tomàquets de temporada, ventresca de tonyina, olives kalamata, bitxos,  

ceba vermella i oli d’oliva extra verge
Tomates de saison, thon gras, olives kalamata, piments d’Ibarra,  

oignon rouge et huile d’olive vierge extra

BURRATA Y TOMATES CHERRYS  
Rúcula, pesto y pistachos  

Burrata with cherry tomatoes, rocket, pesto and pistachio nuts
Burrata amb tomàquets xerri, ruca, pesto i festucs

Burrata avec tomates cerises, roquette, pesto et pistaches

QUINOA BOWL*    
Zanahoria, tomates cherry, pepino, espinacas, garbanzos, cebolla roja, arándanos, 

perejil, vinagreta de soja y miel  
Carrot, cherry tomatoes, cucumber, spinach, chickpeas, red onion, cranberries, 

parsley, soy vinaigrette and honey
Pastanaga, tomàquets xerri, espinacs, cigrons, ceba vermella, nabius, julivert i 

vinagreta de soja i mel
Carotte, tomates cerises, concombre, épinards, pois chiches, oignon rouge, 

canneberges, persil, vinaigrette au soja et miel
*Opción sin quinoa Option without quinoa Opció sense quinoa Option sans quinoa

+ Mozzarella di búfala   

+ Pechuga de pollo de corral Free-range chicken 
    Pit de pollastre de corral Poulet de fermier   

N U E S T R A S  H A M B U R G U E S A S
OUR BURGERS LES NOSTRES HAMBURGUESES  

NOS HAMBURGERS

CHEESEBURGER

Cheeseburger, 100% ternera ECO, queso, lechuga, tomate,  
cebolla morada y nuestra mayonesa de chiringuito

Cheeseburger, 100% ECO beef, cheese, lettuce, tomato,  
red onion and our chiringuito mayonnaise 

Cheeseburger, 100% vedella ECO, formatge, enciam, tomàquet,  
ceba vermella i la nostra maionesa

Cheeseburger, 100% BIO de bœuf, fromage, laitue, tomate, oignon rouge  
et notre mayonnaise chiringuito

CHICKEN BURGER
Pechuga de pollo a la plancha, espinacas y ginger coleslaw   

Grilled chicken breast, spinach and ginger coleslaw
Pit de pollastre a la plancha, espinacs i ginger coleslaw 

Blanc de poulet grillée, épinards et ginger coleslaw 

AÑADE TU RACIÓN DE PATATAS AL HORNO
Add your portion of baked patatoes

Afageix la teva ració de patates al forn
Ajoute votre portion de pommes de terre au four

+ Extra bacon bacon bacó bacon     

+ Extra queso cheese formatge fromage

TA PA S  D E L  M E D I T E R R A N E O
TAPAS OF THE MEDITERRANEAN TAPES DEL MEDITERRANI 

TAPAS DE LA MÉDITERRANÉE             

NUESTRA ENSALADILLA RUSA
Patatas, huevo duro, pimientos del piquillo, ventresca de atún,  

mayonesa, piparras y picos de pan

Our Russian salad: Potatoes, hard-boiled egg, piquillo peppers,  
belly of tuna, mayonnaise, piparras and bread sticks

La nostra ensaladilla rusa: Patata, ou, pebrots del Piquillo,  
ventresca de tonyina, maionesa, piparres i crostons

Notre salade russe: Pommes de terre, œuf dur, poivrons piquillo,  
poitrine de thon, mayonnaise, piment et gressins

MEJILLONES A LA MARINERA
Marinara-style mussels
Muscles a la marinera
Moules à la marinière

TORTILLA DE PATATA CON HUEVOS DE CORRAL  
Spanish omelette with free-range eggs

Truita de patates amb ous de corral
Omelette de pommes de terre avec des œufs de ferme

LAS BRAVAS DEL CHIRINGUITO   
Gajos de patatas al horno con salsa brava y alioli

Oven-baked potato wedges with spicy bravas sauce and aioli
Graells de patates al forn amb salsa brava i allioli

Quartiers de pommes de terre au four avec sauce brava épicée et aïoli

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN (6 UNIDADES)

Homemade ham croquettes (6 pieces)
Croquetes casolanes de pernil (6 unitats)
Croquettes de jambon maison (6 unités)

JAMÓN DE BELLOTA  
Acorn-Fed Ham
Pernil De Gla

Jambon De Bellota

COCA CRUJIENTE DEL MARESME   
Con tomate y AOVE o con alioli.  (Opción pan sin gluten)

Crunchy bread from Maresme with tomato and extra virgin olive oil or aioli  
(Gluten-free bread option)

Coca cruixent del Maresme amb tomàquet i AOVE o amb allioli (opció pa sense gluten)
Coca croustillante du Maresme avec des tomates et de l’HOVE ou de l’aïoli  

(option pain sans gluten)

OLIVAS    
Olives Olives Olives



C O M I DA S  F O O D  M E N J A R S  N O U R R I T U R E

TA PA S  D E L  M U N D O
TAPAS OF THE WORLD TAPES DEL MÓN TAPAS DU MONDE            

KEBAB DE CORDERO Y TERNERA 
Tzatziki, brotes de espinacas, pepino, cebolla roja y pan pita 

Lamb and beef kebab: Tzatziki, spinach sprouts, cucumber, red onion and pita bread
Kebab de xai i vedella: Tzatziki, brots d’espinacs, cogombre, ceba vermella i pa pita

Brochette d’agneau et de bœuf: Tzatziki, pousses d’épinards, concombre, oignon 
rouge et pain pita

CEVICHE DE CORVINA 
Leche de tigre, choclo, cebolla morada, cilantro y chips de vegetales

Tiger’s milk, corn, purple onion, cilantro, and vegetable chips
Llet de tigre, blat de moro, ceba morada, coriandre i xips de vegetals

Lait de tigre, maïs, oignon violet, coriandre et chips de légumes

LA CHARCUTERÍA
Mortadela de Boloña, jamón de bellota, salamino, queso manchego, aceitunas,  

tomates semi secos, picos y tostadas
Charcuterie: Mortadella from Bologna, acorn-fed ham, salamino,  

Manchego cheese, olives, semi-dried tomatoes, bread sticks and toast
La xarcuteria: Mortadel·la de Bolonya, pernil de gla, salamino,  
formatge manxec, olives, tomàquets semi secs, picos i torrades.

La charcuterie: Mortadella Bologna, jambon ibérique nourri au gland, salamino, 
fromage manchego, olives, tomates semi-séchées, petits pains croustillants et tartines 

MEZZE 
Hummus de zanahoria asada, tzatziki, tomates secos, aceitunas,  

acompañado de crudités y pan pita
Roasted carrot hummus, tzatziki, sundried tomatoes, olives.  

Served with crudités and pita bread
Hummus de pastanaga rostida, tzatziki, tomàquets secs, olives.  

S’acompanya de crudités i pa pita
Houmous de carottes rôties, tzatziki, tomates séchées, olives, crudités et pain pita

TACOS DE TINGA DE POLLO  
Guacamole, pico de gallo y cilantro

Chicken Tinga Tacos guacamole, pico de gallo and coriander
Tacos de Tinga de pollastre, guacamole, pico de gallo i coriandre

Tacos au poulet Tinga, guacamole, pico de gallo et coriandre

NACHOS DEL CHIRINGUITO 
Totopos fritos caseros, queso cheddar, guacamole, pico de gallo,  

cilantro, crema agria y jalapeños  
Our nachos: Homemade fried totopos, cheddar cheese, guacamole,  

pico de gallo, coriander, sour cream and jalapeños
Natxos de la guingueta: Totopos fregits casolans, formatge cheddar,  

guacamole, pico de gallo, coriandre, crema agria i jalapeños
Nos nachos: Chips tortilla frites maison,  fromage cheddar, guacamole,

pico de gallo, coriandre, crème aigre et piments jalapeño

+ Tinga de pollo Chicken tinga Tinga de pollastre Poulet tinga

Plato Sin Gluten
Gluten Free Dish
Plat sense Gluten
Plat sans Gluten

Plato Vegetariano
Vegetarian Dish
Plat Vegetarià
Plat végétarien

Plato Sin Lactosa
Lactose Free Dish
Plat Sense Lactosa
Plat sans lactose

Plato Vegano
Veggie Dish
Plat Vegà
Plat végétalien

P O S T R E S
DESSERTS POSTRE DESSERTS            

PIÑA FRESCA Y SORBETE DE COCO AL RON   
Fresh pineapple and rum coconut sorbet 

Pinya fresca i sorbet de coco al rom 
Ananas et sorbet de coco au rhum

BROWNIE DE CHOCOLATE 
Con helado de vainilla 

Chocolate brownie with vanilla ice cream
Amb gelat de vainilla 
Avec glace à la vanille 

CHEESECAKE CON FRUTOS ROJOS 
Cheesecake with red berries

Cheesecake amb fruits vermells
Cheesecake avec des baies rouges

HELADOS FRIGO (PIDE LA CARTA A TU CAMARERO) 
Frigo ice cream (Ask your waiter for the menú)

Gelats Frigo (Demana la carta al cambrer)
Glaces Frigo (Demandez la carte à votre serveur)

T E N G O  M Á S  H A M B R E
  I’M HUNGRY TINC MÉS GANA J’AI ENC

PULPO 
Con parmentier de patata y  pimentón de la Vera

Octopus with potato parmentier and paprika de la Vera
Pop amb parmentier de patata i pebre vermell de la Vera

Poulpe avec parmentier de pomme de terre et piment doux de la Vera

½ POLLO AL HORNO  
Con ensalada de verano o patatas al horno

1⁄2 Roasted chicken with summer salad or roasted potatoes
1⁄2 Pollastre al forn amb amanida d’estiu o patates al forn
1⁄2 Poulet rôti avec salade d’été ou pommes de terre rôties

PAELLA 
De calamarcitos, langostinos y almejas
Paella with squids, prawns and clams

Paella de calamarsets, llagostins i cloïses
Paella avec calamars, crevettes et palourdes



PA N T E A B E A C H
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